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“AÑO 2020 LEONA VICARIO, BENEMÉRITA MADRE DE LA PATRIA”


C U R R I C U L U M

LIC. LUIS RUGGERI REYES GONZÁLEZ 

 DATOS PERSONALES:
Domicilio: Carretera Altamirano-Tlalchapa Km 2, Loc. Los Limones, Mpio., de Pungarabato, Guerrero, C.P. 40660
Teléfono: 01 7671167060
E-mail: uttc@outlook.com
[bookmark: _GoBack]
PERFIL ACADEMICO:

1997 – 2003 Escuela primaria “Miguel Hidalgo”, Tlapehuala, Guerrero. (CERTIFICADO)

2003 – 2006 Escuela Secundaria General “Luis Guevara Ramírez”, Tlapehuala, Guerrero. (CERTIFICADO)

2006 – 2009 Escuela Preparatoria N°. 8 de la Universidad Autónoma  de Guerrero (UAGRO), Cd. Altamirano (CERTIFICADO)

2009 – 2014 Facultad De Turismo Y Gastronomía de la Universidad Autónoma Del Estado De México (Uaemex) (TITULO) 





EXPERIENCIA LABORAL:

Docente en la Universidad Tecnológica De La Tierra Caliente (2016 – a al fecha)
Impartiendo clases practicas y teóricas en la academia de Gastronomía como:  Panadería, Pastearía, Repostería, Introducción A La Gastronomía, Seguridad E Higiene, Administración De Alimentos Y Bebidas, entre otras.

COCINERO B, en DESIRE, Cancún, Quintana Roo — 2014-2015. ( 12 meses)
Cocinero en el restaurante “Tentación”  del hotel Desire, encargado de preparar las guarniciones  de los platos fuertes, ayudar el cocinero A en lo que necesitara. 

Investigador, Uaemex, Toluca, Estado de México  — 2013. (6 meses)
Investigación acerca de elaboración de panes con harinas panes con harinas alternativas, para la  elaboración de un manual de panificación para el Instituto Mexiquense de Cultura Física y Deporte. 

1 Lugar en el concurso "1ar   Feria de chorizo artesanal del valle de Toluca" –2012
Creación y preparación de un platillo a base de chorizo, rescatando tradición y cultura del chorizo verde de Toluca, e innovando en la presentación del platillo.

CURSOS, DIPLOMADOS Y TALLERES:
Curso “Manejo Higiénico de los alimentos” impartido por Capacítate para el empleo, Fundación Carlos Slim en el año 2017

Curso “HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS” impartido por El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA en el año 2018

Curso “SERVICIOS GASTRONÓMICOS ” impartido por El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA en el año 2018


Curso “ENGLISH DOT WORKS 1 (INGLES)” impartido por El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA en el año 2018

Curso “De México al mundo, los ingredientes” Impartido por Universidad del Claustro de Sor Juana, a través de la plataforma MéxicoX. 2018

Curso “COCTELERIA MODERNA SIN ALCOHOL” impartido por El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA en el año 2019
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Carretera Altamirano—Tlalchapa Km 2, Loc. Los limones, Mpio., de Pungarabato, Gro., C.P. 40660
Contactos: 767)1167060 Ei UT de la Tierra Caliente, uttc@outlook.com
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